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ゑ ïöíöáñ ëíï¡ë▲ö óïöÜëóôñï¡óú íïäñ¡ö ëí£çóöó　 äíïößóàÖÜÇÜ ¢óçÜöÖÜçÜÑïöçí ç 
ぜÜÖÇÜ¿óó. ぢëñÑïöíç¿ñÖ▲ ÑíÖÖ▲ñ äÜ ó£½ñÖñÖó0 ïöëÜ¡öÜë▲ çóÑÜç ¢óçÜöÖ▲ê ç Üßàñ½ äÜÇÜ¿Üçáñ. 
んÖí¿ó£óëÜñöï　 ÜëÜçñÖá ÜßñïäñôñÖÖÜïöó Öíïñ¿ñÖó　 ぜÜÖÇÜ¿óó ÜïÖÜçÖ▲½ó çóÑí½ó äëÜÑÜ¡öÜç äóöí-
Öó　, ç ÜïÖÜçñ ç▲çÜÑÜç ¿ñ¢óö ïÜÜöÖÜüñÖóñ âí¡öóôñï¡ÜÇÜ äÜöëñß¿ñÖó　 ½　ïí ó ½　ïÖ▲ê äëÜÑÜ¡öÜç 
ï ëñ¡Ü½ñÖÑÜñ½Üú ÖÜë½Üú ç ïÜÜöçñöïöçóó ï ÖíîóÜÖí¿áÖ▲½ó ïöíÖÑíëöí½ó. ゑ íßïÜ¿0öÖ▲ê îóâ-
ëíê äÜÇÜ¿Üçáñ ï¡Üöí ïöíßó¿áÖÜ ëíïöñö, öñ½ ïí½ó½ ïÜ£Ñí0öï　 Üï¿Üçó　 Ñ¿　 äÜ¿ÖÜÇÜ ÜßñïäñôñÖó　 
Öíïñ¿ñÖó　 ïöëíÖ▲ ½　ïÜ½ ó ½　ïÖ▲½ó äëÜÑÜ¡öí½ó. がíÖí ÜîñÖ¡í öñêÖÜ¿ÜÇóôñï¡ÜÇÜ ÜëÜçÖ　 ½　ïÖÜú 
äëÜ½▲ü¿ñÖÖÜïöó ïöëíÖ▲ ó äÜ¡í£íöñ¿ó ~¡ïäÜëöí ½　ïÖÜú äëÜÑÜ¡îóó, ç öÜ½ ôóï¿ñ ç づÜïïóúï¡Ü0 
ぱñÑñëíîó0. ぢëñÑ¿Ü¢ñÖí ½ÜÑñ¿á öñêÖÜ¿ÜÇóôñï¡Üú ïöëíöñÇóó äñëñëíßÜö¡ó ½　ïí. だö½ñôíñöï　, 
ôöÜ Ç¿íçÖ▲ñ Öíäëíç¿ñÖó　 ëí£çóöó　 ½　ïÖÜú Üöëíï¿ó ïöëíÖ▲ — Üçñ¿óôñÖóñ äëÜó£çÜÑïöçí ó Üßñïäñ-
ôñÖóñ ßñ£ÜäíïÖÜïöó ½　ïí ç ïñ¿áï¡Ü½ êÜ£　úïöçñ, Ç¿ÜßÜ¡í　 ó ßñ£ÜöêÜÑÖí　 ÜßëíßÜö¡í ï¡Üöí ç ½　ïÖÜú 
äëÜ½▲ü¿ñÖÖÜïöó, í öí¡¢ñ ç äÜç▲üñÖóó ~¡äÜëöÖÜÇÜ äÜöñîóí¿í ½　ïí ëí£Ö▲ê çóÑÜç.

Ключвые слова: крупный рогатый скот, лощадь, верблюд, овца, коза, потребление, экспорт, технология 

Рис. 1. Удельный вес видов животных в общем поголовье

ぜÜÖÇÜ¿ó　 — ïöëíÖí ï ½ÖÜÇÜçñ¡ÜçÜú öëí-
Ñóîóñú äíïößóàÖÜÇÜ ¢óçÜöÖÜçÜÑïöçí, ïöëÜ¡-
öÜëÜ ¡ÜöÜëÜÇÜ ïÜïöíç¿　0ö ¿ÜüíÑó, çñëß¿0Ñ▲, 
¡ëÜäÖ▲ú ëÜÇíö▲ú ï¡Üö, Üçî▲ ó ¡Ü£▲. ゑ Öíôí¿ñ 
äñëñêÜÑí ïöëíÖ▲ ç ë▲ÖÜôÖÜ0 ~¡ÜÖÜ½ó¡Ü íÇëÜ-
äëÜ½▲ü¿ñÖÖ▲ñ Üßéñ¡ö▲ ç½ñïöñ ï ¢óçÜöÖ▲½ó 
ß▲¿ó äëóçíöó£óëÜçíÖ▲ ¢óçÜöÖçÜÑí½ó ó £ñ½¿ñ-
Ññ¿áîí½ó, ß▲¿ äÜ¿ÜôñÖ äÜ¿Ü¢óöñ¿áÖ▲ú ~ââñ¡ö 
ç ëÜïöñ äÜÇÜ¿Üçá　 ï¡Üöí, Öíäëó½ñë Üßàññ äÜÇ-
¿Üçáñ ï¡Üöí ç 1008 Ç. Üçñ¿óôó¿Üïá ç 1,7 ëí£í äÜ 

ïëíçñÖó0 ï 1990 Ç., í Öí Öíôí¿Ü 2010 Ç. ïÜïöíçó¿Ü 
43,7 ½¿Ö ÇÜ¿Üç. 

んÖí¿ó£óëÜ　 ëÜïö äÜÇÜ¿Üçá　 ï¡Üöí ó ÜÑñ¿áÖ▲ú 
çñï ÜöÑñ¿áÖ▲ê çóÑÜç ç Üßàñ½ äÜÇÜ¿Üçáñ, ï¿ñ-
ÑÜñö äÜÑôñë¡ÖÜöá, ôöÜ äëÜó£ÜüñÑüóñ ç ¢óçÜö-
ÖÜçÜÑïöçñ äëÜÇëñïïóçÖ▲ñ ó£½ñÖñÖó　 Öñ ÜôñÖá 
ß¿íÇÜäëó　öÖ▲ Ñ¿　 ½　ïÖÜú äëÜ½▲ü¿ñÖÖÜïöó ó 
ç ÜïÖÜçÖÜ½ äëÜÑó¡öÜçíÖ▲ ½óëÜçÜú öñÖÑñÖîóñú 
äÜöëñßÖÜïöó ç ó£Ññ¿ó　ê ó£ ¡Ü£áñÇÜ äÜêí (ëóï. 1). 
ん ó½ñÖÖÜ, ÜÑñ¿áÖ▲ú çñï äëÜÑÜ¡öóçÖÜÇÜ ó ó½ñ0-
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àñÇÜ ßÜ¿áüÜú ïäëÜï Öí ½ñ¢ÑÜÖíëÜÑÖÜ½ ë▲Ö¡ñ 
¡ëÜäÖÜÇÜ ëÜÇíöÜÇÜ ï¡Üöí ç Üßàñ½ äÜÇÜ¿Üçáñ ¢ó-
çÜöÖ▲ê ç 2008 Ç. ïÜ¡ëíöó¿ï　 Öí 5% äÜ ïëíçÖñÖó0 
ï 1999 Ç.

んÖí¿ÜÇóôÖÜ ï ïöëÜ¡öÜëÜú ÜßàñÇÜ äÜÇÜ¿Üçá　 
ï¡Üöí ç äÜï¿ñÑÖóñ ÇÜÑ▲ äëÜóïêÜÑ　ö ó£½ñÖñÖó　 ó 
ç äëÜó£çÜÑïöçñ ½　ïí ç ïöëíÖñ (öíß¿.). ぞíäëó½ñë, 
ç 2003 Ç. ç çí¿ÜçÜ½ äëÜó£çÜÑïöçñ ½　ïí (153,4 
ö▲ï. ö.) ÇÜç　ÑóÖí äÜ ÜÑñ¿áÖÜ½Ü çñïÜ £íÖó½í¿í 
28,4%, í 2005 Ç. — 25,2%, í ç 2008 Ç. öÜ¿á¡Ü 
15,3%. とÜ£¿　öóÖí ç 2008 Ç. ïÜïöíç¿　ñö 20,9% Üö 
ÜßàñÇÜ äëÜó£çÜÑïöçí ½　ïí äÜ ïöëíÖñ, çÜ£ëÜï¿í ç 
3,3 ëí£í äÜ ïëíçÖñÖó0 2003 Ç.

ゑ ぜÜÖÇÜ¿óó ½　ïÜ ëí£Ö▲ê çóÑÜç ï¡Üöí 　ç¿　-
ñöï　 Ç¿íçÖ▲½ äëÜÑÜ¡öÜ½ äóöíÖó　, ç «げí¡ÜÖñ Ü 
äëÜÑÜçÜ¿áïöçóó» (1999 Ç.) ÜÖÜ äëó£ÖíÖÜ ïöëíöñ-
Çóôñï¡ó½ äëÜÑÜ¡öÜ½, äÜ~öÜ½Ü ñÇÜ äëÜó£çÜÑïöçÜ 
ó äÜöëñß¿ñÖóñ ÖíêÜÑ　öï　 ç £ÜÖñ äëóïöí¿áÖÜÇÜ 
çÖó½íÖó　 ÇÜïÜÑíëïöçñÖÖ▲ê óÖïöíÖîóú. ぢÜ ëñ¡Ü-
½ñÖÑÜñ½Üú ÖÜë½ñ ïëñÑÖñÑÜüñçÜñ äÜöëñß¿ñÖóñ 
½　ïí ó ½　ïÖ▲ê äëÜÑÜ¡öÜç ç ぜÜÖÇÜ¿óó ç ïÜö¡ó 
ç äñëñïôñöñ Öí ½　ïÜ ïÜïöíç¿　ñö 221,3 Ç, í âí¡-
öóôñï¡Üñ äÜöëñß¿ñÖóñ, äÜ ïöíöóïöóôñï¡ó½ ÑíÖ-
Ö▲½, ïÜïöíç¿　ñö 224 Ç ç ïÜö¡ó. ぢëó ~öÜ½ ï¿ñÑÜñö 
Üö½ñöóöá, ôöÜ ç ïñ¿áï¡óê ½ñïöíê äÜöëñß¿ñÖóñ 
½　ïí äëñçÜïêÜÑóö ëñ¡Ü½ñÖÑÜñ½Ü0 ÖÜë½Ü ç 1,5 

ëí£í [2]. ゑ▲ïÜ¡Üñ äÜöëñß¿ñÖóñ ½　ïí ó ½　ïÖ▲ê 
äëÜÑÜ¡öÜç ç ぜÜÖÇÜ¿óó, äÜ Öíüñ½Ü ½ÖñÖó0, ï 
ÜÑÖÜú ïöÜëÜÖ▲, ïç　£íÖÜ ï öëíÑóîóñú, í ï ÑëÜÇÜú 
— ï ÖñÜßñïäñôñÖÖÜïöá0 ÜöÑñ¿áÖ▲½ó ¢ó£ÖñÖÖÜ 
çí¢Ö▲½ó äëÜÑÜ¡öí½ó (Öíäëó½ñë, 　úîÜ, ë▲ßí, 
ëíïöóöñ¿áÖÜñ ½íï¿Ü, ÜçÜàó, âëÜ¡ö▲ ó Ñë.). ゑ 
ぜÜÖÇÜ¿óó 70% Öíïñ¿ñÖó　 ïÜïöíç¿　ñö ½Ü¿ÜÑñ¢á, 
Ü ~öÜÇÜ ÜïÖÜçÖÜÇÜ ¡ÜÖöñÖÇñÖöí ßÜ¿ññ ëí£Ü½Ö▲ú 
äÜÑêÜÑ ¡ äóöíÖó0, í ó½ñÖÖÜ — äëñÑäÜôöñÖóñ 
ÜöÑíñöï　 äëÜÑÜ¡öí½ £ÑÜëÜçÜÇÜ äóöíÖó　 äëó Ü½ñ-
ëñÖÖÜ½ äÜöëñß¿ñÖóó ½　ïí ó ½　ïÖ▲ê äëÜÑÜ¡öÜç 
(ëóï. 2). とëÜ½ñ öÜÇÜ, Ü Öíï äöóîñçÜÑïöçÜ ó ë▲-
ßÜçÜÑïöçÜ ÖíêÜÑ　öï　 öÜ¿á¡Ü ç Öíôí¿ñ ëí£çóöó　, 
í ïçóÖÜçÜÑïöçÜ äÜ¡í Öñ Üßñïäñôóçíñö Öñ öÜ¿á¡Ü 
äÜöëñßÖÜïöñú Öíïñ¿ñÖó　, ÖÜ ó ÖÜ¢Ñ ¡Ü¿ßíïÖÜÇÜ 
äëÜó£çÜÑïöçí.

ぢÜ Öíüó½ ëíïôñöí½, ÜïÖÜçíÖÖ▲½ Öí ÑíÖÖ▲ê Ü 
ïöíÑÜÜßÜëÜöñ ç ï¡ÜöÜçÜÑïöçñ ó äñëïäñ¡öóçñ ëí£-
çóöó　 êÜ£　úïöç äÜ äöóîñçÜÑïöçÜ ó ë▲ßÜçÜÑïöçÜ 
(white meat), äëó ëí£Ü½ÖÜ½ äÜöëñß¿ñÖóó ½　ïí ä　öó 
çóÑÜç ¢óçÜöÖ▲ê (red meat) ó½ññöï　 ëñí¿áÖí　 çÜ£-
½Ü¢ÖÜïöá ñ¢ñÇÜÑÖÜ äëÜó£çÜÑóöá 230–250 ö▲ï. ö 
½　ïí, äÜ¿ÖÜïöá0 Üßñïäôóç äÜöëñßÖÜïöá Öíïñ¿ñ-
Öó　 äÜïöíç¿　öá Öí ~¡ïäÜëö ç äÜë　Ñ¡ñ 50 ö▲ï. ö.

が¿　 äëÜó£çÜÑïöçí 230–250 ö▲ï. ö ½　ïí ç 
ぜÜÖÇÜ¿óó ñ¢ñÇÜÑÖÜ äñëñëíßÜö▲çíñöï　 7-8 ½¿Ö 
ÇÜ¿Üç ¢óçÜöÖ▲ê, äëñ½ÜàñïöçñÖÖÜ Üçñî ó ¡Ü£. ゑ 
ïöëíÖñ Ö▲Öñ ÑñúïöçÜñö 39 ½　ïÜ¡Ü½ßóÖíöÜç ëí£-
ÖÜú ½ÜàÖÜïöó, ëí£½ñàñÖÖ▲ê ï ÜôñöÜ½ ï▲ëáñç▲ê 
ëñïÜëïÜç ó ¢ñ¿ñ£ÜÑÜëÜ¢ÖÜÇÜ ó íçöÜÑÜëÜ¢ÖÜÇÜ 
ïÜÜßàñÖó　. どñêÖÜ¿ÜÇóôñïóú ÜëÜçñÖá ½　ïÖÜú 
äëÜ½▲ü¿ñÖÖÜïöó ïöëíÖ▲ ïÜÜöçñöïöçÜñö ½ñ¢-
ÑÜÖíëÜÑÖ▲½ öëñßÜçíÖó　½ äñëñëíßÜö¡ó ï¡Üöí ó 
äÜ£çÜ¿　ñö ÜïÜàñïöç¿　öá ~¡ïäÜëö Üßçí¿ñÖÖÜÇÜ 

Таблица
Производство мяса разных видов, тыс. т

Вид мяса 2003 г. 2005 г. 2008 г. Прогноз

Говядина 43,6 48,6 37,7 40,0

конина 25,1 42,1 40,5 45,0

Баранина 64,7 57,9 37,6 40,0

козлятина 15,5 37,7 51,6 60,0

Верблюжатина 4,5 6,1 7,2 7,0

Рис. 2. Уровень обеспеченности населения Монголии основными видами продуктов питания
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ó ïÜëöóëÜçíÖÖÜÇÜ ½　ïí ç ß¿Ü¡íê, ïÜßäëÜÑÜ¡öÜç 
ëí£ÖÜú ¡íöñÇÜëóó, öñêÖóôñï¡óê ó ¡Üë½Üç▲ê ó£-
Ññ¿óú, í ç Öñ¡öÜë▲ê ï¿Üôí　ê — ïçñ¢ñÜê¿í¢ÑñÖ-
ÖÜÇÜ ½　ïí. ぞíüí ½　ïÖí　 óÖÑÜïöëó　 ñ¢ñÇÜÑÖÜ 
äÜïöíç¿　ñö 15–20 ö▲ï. ö ½　ïí ç づÜïïóúï¡Ü0 
ぱñÑñëíîó0, ùÇÜçÜïöÜôÖÜ0 ん£ó0, ç öÜ½ ôóï¿ñ 
とÜëñ0, éäÜÖó0, í öí¡¢ñ ç ïöëíÖ▲ ぢñëïóÑ¡ÜÇÜ 
£í¿óçí. ゑ ÜöÖÜüñÖóó ïöëÜ¡öÜë▲ äÜÇÜ¿Üçá　 ï¡Üöí 
ÖíóßÜ¿áüóñ çÜ£½Ü¢ÖÜïöó ~¡ïäÜëöí äëñÑÜïöíç-
¿　0öï　 ç ÜöÖÜüñÖóó ¡Ü£¿　öóÖ▲ ó ¡ÜÖóÖ▲, êÜö　 
ç ÜäëñÑñ¿ñÖÖÜ½ ¡Ü¿óôñïöçñ ½ÜÇÜö äÜïöíç¿　öáï　 
Öí ~¡ïäÜëö ßíëíÖóÖí ó ÇÜç　ÑóÖí. ぢÜ~öÜ½Ü ïöëí-
öñÇó　 ½íë¡ñöóÖÇÜçÜú äÜ¿óöó¡ó Öíäëíç¿ñÖí äëñ-
¢Ññ çïñÇÜ Öí ÜßñïäñôñÖóñ ½óëÜçÜÇÜ ë▲Ö¡í ÑÜ-
ïöÜçñëÖÜú óÖâÜë½íîóñú Ü öÜçíëÖÜ½ ¡íôñïöçñ ó 
äëñ½Üàñïöçñ ½　ïí äíïößóàÖ▲ê ¢óçÜöÖ▲ê, Öí 
Üïó¿ñÖóñ ïíÖóöíëÖÜ-çñöñëóÖíëÖÜÇÜ ¡ÜÖöëÜ¿　, Öí 
çÖñÑëñÖóñ ½ñ¢ÑÜÖíëÜÑÖ▲ê ïöíÖÑíëöÜç ó ïóïöñ½ 
ÜßñïäñôñÖó　 ßñ£ÜäíïÖÜïöó äëÜÑÜ¡öÜç ó ç îñ¿Ü½ 
Öí ç▲êÜÑ Öí ½ñ¢ÑÜÖíëÜÑÖ▲ú ë▲ÖÜ¡ [3]. ゑ ïç　£ó 
ïÜ ïöëíöñÇóñú ç▲êÜÑí Öí ½ñ¢ÑÜÖíëÜÑÖ▲ú ë▲ÖÜ¡ 
äëíçóöñ¿áïöçÜ½ ó ôíïöÖ▲½ ïñ¡öÜëÜ½ ½　ïÖÜú 
äëÜ½▲ü¿ñÖÖÜïöó ëñí¿ó£Ü0öï　 ¡ëÜäÖ▲ñ äëÜ-
Çëí½½▲ ó äëÜñ¡ö▲ äÜ Üçñ¿óôñÖó0 äëÜó£çÜÑïöçí 
½　ïí ó ÜßñïäñôñÖó0 ñÇÜ ßñ£ÜäíïÖÜïöó ç ïñ¿á-
ï¡Ü½ êÜ£　úïöçñ, ëíîóÜÖí¿áÖÜ½Ü óïäÜ¿á£ÜçíÖó0 
ó ÜÇ¿Üß¿ñÖÖÜú äñëñëíßÜö¡ñ ëñïÜëïÜç.

ぞí ÜïÖÜçñ ¡Ü½ä¿ñ¡ïÖ▲ê óïï¿ñÑÜçíÖóú, ç öÜ½ 
ôóï¿ñ äëÜçñÑñÖÖ▲ê äëÜâñïïÜëÜ½ ゐ. ÄÖêöÜ　í ç 
ぞíÜôÖÜ-óïï¿ñÑÜçíöíñ¿áï¡Ü½ óÖïöóöÜöñ äóàñçÜú 

äëÜ½▲ü¿ñÖÖÜïöó «でんぜだ» ëí£ëíßíöÜÖ ó¿¿0ïö-
ëóëÜçíÖÖ▲ú í¿áßÜ½, ÖíÇ¿　ÑÖÜ Ññ½ÜÖöëóëÜ0àóú 
ßóÜêó½óôñï¡óñ ó âÜÖ¡îóÜÖí¿áÖÜ-öñêÖÜ¿ÜÇóôñï-
¡óñ êíëí¡öñëóïöó¡ó ½　ïí ¡ëÜäÖÜÇÜ ó ½ñ¿¡ÜÇÜ ëÜ-
ÇíöÜÇÜ ï¡Üöí ½ÜÖÇÜ¿áï¡Üú äíïößóàÖÜú äÜëÜÑ▲. 
だßÜßàí　 ëñ£Ü¿áöíö▲ ÖíÜôÖ▲ê óïï¿ñÑÜçíÖóú äÜ 
öÜçíëÖÜ½Ü ¡íôñïöçÜ, äóàñçÜú ó ßóÜ¿ÜÇóôñï¡Üú 
îñÖÖÜïöó ½　ïí ½ÜÖÇÜ¿áï¡óê ¢óçÜöÖ▲ê, ½Ü¢ÖÜ 
£í¡¿0ôóöá, ôöÜ ½　ïÜ ä　öó çóÑÜç äíïößóàÖ▲ê 
¢óçÜöÖ▲ê äÜ ÜëÇíÖÜ¿ñäöóôñï¡ó½ äÜ¡í£íöñ¿　½, 
ÜïÜßñÖÖÜ äÜ íëÜ½íöÜ ó ç¡ÜïÜ, í öí¡¢ñ äÜ ïÜÑñë-
¢íÖó0 ó ïÜïöíçÜ í½óÖÜ- ó ¢óëÖÜ¡óï¿ÜöÖ▲ê 
¡óï¿Üö, çóöí½óÖÜç ó ½óÖñëÖí¿áÖ▲ê çñàñïöç 
äëñçÜïêÜÑóö íÖí¿ÜÇóôÖÜ0 äëÜÑÜ¡îó0 ¢óçÜö-
Ö▲ê, ç▲ëíàñÖÖ▲ê ç Üï¿Üçó　ê âñë½ [1]. ぞíÜôÖÜ 
ÑÜ¡í£íÖÜ, ôöÜ ½　ïÜ ¿0ßÜÇÜ ó£ ä　öó çóÑÜç ½ÜÖ-
ÇÜ¿áï¡óê ¢óçÜöÖ▲ê 　ç¿　ñöï　 Ññúïöçóöñ¿áÖÜ ~¡Ü-
¿ÜÇóôñï¡ó½ ôóïö▲½ ÖíöÜëí¿áÖ▲½ äëÜÑÜ¡öÜ½. 

ぜÜÖÇÜ¿áï¡óú öëíÑóîóÜÖÖ▲ú ïäÜïÜß äñëñëí-
ßÜö¡ó ëí£Ö▲ê çóÑÜç ï¡Üöí Ñ¿　 äëÜÑÜçÜ¿áïöçñÖ-
ÖÜú ÖÜ¢Ñ▲, ÜßëíßÜö¡ó äëÜÑÜ¡öÜç ÜßÜ　, ëí£Ññ¿¡ó 
½　ïí, £í½Üëí¢óçíÖó　 ó¿ó ïÜü¡ó ½　ïí Ñ¿　 êëí-
ÖñÖó　 ëñí¿ó£Üñö, ç ïÜàÖÜïöó, äëóÖîóä▲ ßñ£Üö-
êÜÑÖÜú öñêÖÜ¿ÜÇóó (ëóï. 3). だÑÖí¡Ü ç äëÜ½▲ü-
¿ñÖÖ▲ê Üï¿Üçó　ê Öñ ÜôñÖá ôíïöÜ óïäÜ¿á£Ü0öï　 
îñÖÖ▲ñ ç äóöíöñ¿áÖÜ½ £ÖíôñÖóó, í Ññüñç▲ñ ç 
~¡ÜÖÜ½óôñï¡Ü½ ÜöÖÜüñÖóó ï▲ëáñ ó ½íöñëóí¿▲, 
¡í¡ ïÜäëÜÑÜ¡ö▲ çöÜëÜú ¡íöñÇÜëóó, ßíëíÖáó ó ¡Ü-
£áó ÇÜ¿Üç▲ ó ÖÜÇó, êë　àó ó ïÜêÜ¢ó¿ó　, ¡ëÜçá 
½ñ¿¡ÜÇÜ ï¡Üöí ó Ñë. [2].

Рис. 3. Технологическая стратегия переработки мяса
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ぢÜ~öÜ½Ü ç ïöëíöñÇóó ëí£çóöó　 Üöëíï¿ó Ç¿íç-
ÖÜñ çÖó½íÖóñ ï¡ÜÖîñÖöëóëÜçíÖÜ Öí çÖñÑëñÖóó 
ßñ£ÜöêÜÑÖÜú öñêÖÜ¿ÜÇóó äÜöñ½ óïäÜ¿á£ÜçíÖó　 

½óëÜç▲ê ÑÜïöó¢ñÖóú ó óÖÑÜïöëí¿ó£íîóó öëíÑó-
îóÜÖÖ▲ê ïäÜïÜßÜç. 
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L. Damdinsuren

Resources of Mongolian beef industry development
his paper reviews the historical aspect of grazing in Mongolia. he data on changes in the structure of animal species in the 

general population is presented. he level of main types of foods security of the population of Mongolia based on the indings of the 
actual meat and meat products consumption ratio to the recommended standard in accordance with national standards is analyzed. 
In absolute terms, the number of livestock is growing steadily, so by the conditions for ensuring full meat and meat products security for 
the population. Estimation of the technological level of the country's meat industry and export performance of meat products, including 
the Russian Federation, is given. A model of technological strategy of meat processing is suggested. It is noted that the main directions of 
development of meat industry in the country are increased production and safety of meat in agriculture and waste-free deep treatment 
of cattle in the meat industry, as well as improvement of the export potential of diferent kinds of meat.

Keywords: beef cattle, horse, camel, sheep, goat, consumption, exports, technology
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ゑ ïöíöáñ ëíï¡ë▲çí0öï　 ÖíÜôÖÜ-äëí¡öóôñï¡óñ íïäñ¡ö▲ óÖÖÜçíîóÜÖÖÜÇÜ äñëñÜïÖíàñÖó　 íÇëíë-
ÖÜÇÜ äëÜó£çÜÑïöçí ば¡ëíóÖ▲. ぢÜ¡í£íÖí ¡¿íïïóâó¡íîó　 óÖÖÜçíîóÜÖÖ▲ê äëÜîñïïÜç ç ïóïöñ½ñ んぢと, 
ÜïÜßÜñ çÖó½íÖóñ ÜÑñ¿ñÖÜ öñÜëñöóôñï¡ó½ ó ½ñöÜÑÜ¿ÜÇóôñï¡ó½ äÜ¿Ü¢ñÖó　½, ¡ÜöÜë▲ñ ß▲¿ó äëÜóÇ-
ÖÜëóëÜçíÖ▲ ó¿ó ÖñÑÜÜîñÖñÖ▲ ç ëñâÜë½íîóÜÖÖ▲ê äëÜîñïïíê んぢと. がíÖí ÜîñÖ¡í ëñ£Ü¿áöíöÜç ççñÑñ-
Öó　 äÜ¿ÖÜÇÜ ë▲ÖÜôÖÜÇÜ ½ñêíÖó£½í ç Üïöíëñçüñú öñêÖÜ¿ÜÇóôñï¡Üú ïëñÑñ ï ññ ç▲ïÜ¡ó½ ÜëÜçÖñ½ £í-


